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Lampadener Viezjungen sind jetzt eine Firma

Die Viezjungen werden in
Sachen Apfelverarbeitung
immer professioneller.
Hoch im Kurs steht gerade
der Gliithviez - nach ganz
speziellem Rezept.

VON HERBERT THORMEYER

LAMPADEN Die Viezjungen in Lam-
paden sind jetzt eine GbR, eine Ge-
sellschaft des biirgerlichen Rechts,
also offiziell eine Firma. Seit 2014
keltern sie in Lampaden Apfel, um
daraus das Traditionsgetrank der Re-
gion schlechthin, denViez, zu gewin-
nen. Gearbeitet wird in der Kelterei
und Viezkontor in der Bergstrale 6.

Alles begann mit einem Irrglau-
ben. 2012 kaufte Sascha Mergens ei-
nen Fiinfliterkanister Apfelsaft und
stellte ihn zur Seite in der Hoffnung:
Viez wird das von ganz alleine. ,So
wird das nichts*, kldrte ihn Dirk Kirs-
ten auf, der aus einer Winzerfamilie
stammt. Kirsten zeigte Mergens, wie
Viez hergestellt wird.

Die ndchste Generation: Damit auch
noch in Jahrzehnten Apfel geerntet
werden konnen, pflanzen die Viez-

jungen junge Bdaume. FOTO: PRIVAT

EinJahr spater kamen weitere Mit-
streiter hinzu. Man lieR sich Apfel
pressen und in einem Fass mit Hilfe
von Hefe vergédren. Nur daraus wird
Viez. Apfelsaft hingegen wird erhitzt
und so die Gdrung umgangen. Die
Spindelkelter eines Bekannten ha-
ben die Viezenthusiasten vorm Ver-
schrotten gerettet und restauriert. So
hatten die sechs erstmals ein eigenes
Arbeitsgerit.

Vor drei Jahren schafften sich die
Viezjungen, wie sie sich mittlerweile
nennen, eine grofle Kelter an - eben-
falls gebraucht. Mittlerweile produ-
zieren sie rund 2500 Liter Viez und
Apfelsaft im Jahr, von eigenen Bau-
men und Streuobstwiesen anderer
Obstbauern.

In dem historischen Gemaduer,
wo die Kelter und die Vorratskanis-
ter stehen, hat das Getriank, das die
Romer mit in die Region brachten,
schon lange Tradition. Dirk Kirsten:
»Fast in jedem Haus ist doch frither
Viez gemacht worden.“

DieViezproduktion beginntim Ja-
nuar, mit dem Baumschnitt. Geern-
tete Apfel werden in einer Miihle zer-
kleinert. Die Maische kommt in die
Presse, der Saft in die Fdsser, worin
er zwei bis drei Monate ruht. ,Kurz
vor Weihnachten ist der Viez fertig“,
freut sich Kirsten. Der Gliihviez, mit
Zimtstangen und einem , Geheimre-
zept“ verfeinert, kommt in die Fla-
sche. Im Januar werden die Fiinf-Li-
ter-Packs gefiillt.

All das schaffen die Jungen aus
Lampaden am Wochenende und
in ihrer Freizeit. Die Produktion hat
schon jetzt ein Niveau erreicht, das
kaum noch Zeit ldsst fiir anderes.
,Unsere Frauen und Kinder unter-
stiitzen uns, auch mit der noétigen
Grundlage bei Kohldampf®, verrét
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Jetzt einen guten heien Gliihviez: Die Viezjungen

gerne mal selbst etwas aus der Eigenproduktion.

Kirsten. Das ehemalige Bauernge-
triank soll weiterhin ein schénes Ho-
bby bleiben, trotz GbR, die rechtlich
geordnete Bahnen sichert.
Mittlerweile ist auch Viezhefe-
schnaps dazu gekommen. Der hat
satte 40 Prozent Alkohol und wird
aus der Hefe gewonnen, die im Fass
ibrig bleibt und weitergirt. ,So was
Feines kann man doch nicht einfach
wegwerfen*, finden Kirsten und sei-
ne Mitstreiter, zu denen auch Alexan-
der Iannotta gehort, der etwas wei-

ter weg wohnt. Die UrgroSeltern
waren schon Landwirte mit Viez-
herstellung, und so soll es bleiben.
Dafiir pflanzt die Gruppe am Orts-
rand junge Apfelbdume an, die auch
die ndchste Generation mit frischem
Obst zwecks , Verfliissigung“ belie-
fern werden.

Die Bestrebungen der Trierer Viez-
bruderschaft, das edle Apfelprodukt
zum Immateriellen Kulturerbe zu er-
heben, unterstiitzen die Lampade-
nerViezjungen ausdriicklich. Ferner

Thomas Heckel, Sascha Mergens, Jorg May, Wolfgang Grimbach und Dirk Kirsten (von links) génnen sich auch

sind sie Mitglied im Verein Viezstra-
Be. Bei Veranstaltungen in Lampa-
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den sind die Jungs immer gerne be-
reit mitzuhelfen und dabei zu sein.

Viez online
bestellen

Die Viezjungen wollen sich der
Plattform www.regiocart.de an-
schlieBen, damit Freunde des hei-
mischen Traditionsgetrankes ihren

Bedarf (iber Online-Bestellungen
decken kénnen. Bis es soweit ist,
kann (iber die Telefonnummern
0173/ 9977315 oder 0171/ 6998323
bestellt werden. Infos gibt es auch
auf Instagram unter @lampadener_
viezjungen.




